2
La Sud Ouest
eaux de foie gras et gésiers de dinde, mesclun de salade
e Carpaccio
au pesto rouge et parmesan, salade au vinaigre balsamique
La Verrine
cocktail de ¢ avocat, pampl
Oeufs durs mayonnaise “maison”
salade verte

Brochette de Gambas et Ananas roti
Cote de Cochon Ibérique rétie au Thym
Tendre de Volaille pané aux Spéculoos
Tagliatelles au Saumon, Basilic et Parmesan
Carbonnade de Boeuf

Crumble aux Pommes Calvados
Moelleux Chocolat noir
Nougat glacé, créme anglaise et coulis de fruits rouges
Duo de profiteroles

* Whisky Aberlour 4 ¢/
Jack Daniels, Ballantine's 4 ¢/
5% Whisky (+ soda ou jus de fruit 0,90 €
Baby (+ soda ou jus de fruit 0,90 €)
iz, Rhum Havana Club 3 ans 4 c/
& Kirvin blanc (Bourgogne Aligoté) 10 c/

Martini (Rouge, Blanc, Rosé) 4 c/

uré ffrés Plat du jour

Suze 4 ¢l Piece de viande du moment (Boeuf, Volaile, etc...)
M Ricard, Pastis 51 2 c/ 350€ R Galette classique au choix

Porto (Rouge, Blanc), Muscat 4 c/ 350€

Gin, Téquila, Vodka (+ soda ou jus de fruit 0,90 €) 4 c/ 500€ Pétisserie du jour ou créme caramel ou fromage blanc
B8 Coupe de Champagne 10 ¢/ 7,50€ ou salade de fruits ou duo de profiteroles
= Kir Royal au Champagne 70 ¢/ 7,60 € ou mousse au chocolat
B Américano Maison 8 ¢/ 590€ e

Le Méga (Cointreau, Malibu Lime, Téquila, Jus de fruits exotiques) 6,90 €

Le T.G.V. (Téquila, Gin, Vodka, jus d'orange) 6,10€ L_Q 7 -

Le Galaxy (Téquila, Cointreau, Malibu Lime) 590€ enwe Avesti

L'Orgasme (Bailey's, Get 27) 6,10€

Le Planteur (Rhum 3 ans, Jus d'orange et ananas) 590€ Apéritif au choix

Le Tyrolien (Cocktail de fruits sans alcool) 4 350€ PE i

Malibu, Pisang, Soho (+ soda ou jus de fruit 0,90 €) 4 ¢/ ) 590€ 6 Hultres Fine de Clalre (en saison)

Picon Biére ou Vin Blanc ' g 500€

ou

7 Au choix dans nos entrées

N S
H\Cé ass LQ‘H' 2s GLPé Vo Plat au choix dans nos poissons,

nos salades gourmandes, nos grillades* et nos plats

Crottin de Chévre roti aux Amandes
s
ou
Assiette de fromages

Votre assiette de Cochonnail!gs Dessert au choix dans nos coupes glacées,
Saucissons a ['ail et sec, jambon de pays et jambon blanc nos coupes alcoolisées, nos desserts

ol
Trilogie Gourmande

Un toast de Foie Gras “Maison’; une Gourmandise Fromageére,
Rillettes de Thon

Café et sa Chatine

1/4 de vin par personne, Rouge, Blanc ou Rosé - Sélection du moment

* Supplément 3€ pour le filet de Boeul, hors ¢ote de Boeul

Saucisse, Jambon ou Steak haché par nos soins
ou Oeuf au plat ou Nuggets de poulet

Coupe de glace (2 boules) ou créme caramel ou fromage blanc ou salade de fruits

K1 © Restauanile Mega Compiégne » Tarifs au 1/03/16 ou chou glace sauce chocolat
* Lapusd'aicool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération = . A 7e
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8,90€ Marmite de poissons, tagliatelles 15,90€
Crevettes décortiquées, saumon, sandre, st-jacques

Oeuf poché savoyard
Fromage a raclette, champignons, oeuf, toast 4 .5

Les 12 escargots a l'all, gratinés 9,90€ Tagliatelles au Saumon, basilic et parmesan 13,90€

Poélée de Gambas décortiquées, a I'ail 12,50€ Saumon a la plancha au vin blanc, échalotes = 13,90€
Riz et petits légumes # N

Tarte fine d'oignons blancs et copeaux de foie gras 7,90€ —— :
Filet de Sandre réti @ la peau sauce citronnée 14,90€

Salade Lyonnaise 9,90€ Riz et petits légumes

Saucisse Montbéliard, pommes de terre, salade, oignon rouge,

vinaigrette moutardée Tartare de Saumon et courgettes 14,90€
Citron vert, pomme au four

Oeufs durs mayonnaise “maison’, salade verte 4,90€ |

. Gambas snackées, décortiquées a I'ananas et citron vert 17,50€

Crottins de chévre rétis 6,90€ (5 piéces), riz et petits légumes

Aix amandes, chips de hacon, salade g
Poélée de St-Jacques flambées au whisky 17,90€

Fole gras “Maison” au Jurangon (2 belles tranches) 13,90€ Riz et petits légumes
Pensez @ commander son blanc moelleux 12 ¢l G 4,50€
Magret de Canard croustillant, frifes 16,90€

Aux agrumes en hiver et péches réties en été

Saumon fumé et ses toasts (3 belles tranches) 12,90€
Mesclun de salade, créme ciboulette

Salade de Poulet mariné soja et miel
Salade, avocat, crevettes, ananas

Potjevieesch, frites et salade 16,90€
Veau, lapin, poulet, porc, baie de Geniévre,

I\Q < a[ac:@@ < jOW W < le tout cuisiné au Geniévre de Houlle carte noire 49*

Tartare de Beauf (mini 300 g). frites et salade
Viande de beeuf crue hachée a la demande

L'Orléanaise 10,90€
Salade, crottin de chévre, lardons, raclette, oignons, tomate
et crodtons

Filet Américain (mini 300 g), frites et salade
Viande de boeuf crue hachée a la demande

La Méga 12,90€
Salade, saumon fumé, avocat, rillettes de thon, tomate,
oignons, citron et toast

Tendre de Volaille pané aux speculoos, tagliatelles 13,90€

Tripes a la Flamande, pommes vapeur 12,90€
Panse de Beeuf au Genlévre de Houlle* carte noire 49

La Landaise 12,90€
Salade, croGtons, tomate, toast, fole gras, gésiers de dinde
et magret fumé

Téte et langue de Veau sauce gribiche, pommes vapeur

Rognon de Veau a la moutarde a I'ancienne

La Campagnarde
Salade, tomate, cro(itons, oignons, pommes de terre, lardons,
Jjambon de pays

Burger "Maison" 14,90€
Steak de Boeuf (150gr) haché minute, tomate, oignons,
salade, cheddar, sauce américaine, frites/salade

La Vosgienne
Salade, tomate, crodtons, oignons, raclette, fromage blanc,
saucisse de Montbéliard

Carpaccio de Boeuf a volonté, frites /salade 15,90€
Tranché minute au pesto rouge et parmesan

d La Chavignol 12,90€
Salade, 3 crottins de chévre, chips de bacon, croditons,
tomate, oignons, eeuf poché

Welsh au Cheddar - Spécialité Galloise
Pain toasté, jambon, oeuf au plat, cheddar fondu a [a biére,
moutarde, salade ou frites

j Carbonade a la Flamande, frites - Boeuf cuisiné a la biére

*{Petit village du Pas de Calais, prés de St-Omer)
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L'Andouillette AAAAA* 200gr 14,90€
*Association Amicale des Amateurs d’Andouillette Authentique
LEntrecote de Boeuf, beurre maitre d’hotel 250gr 16,90€

La Céte de Boeuf au sel de Guérande et ses sauces +d'1kg  49,90€
Pour 2 personnes

Méga brochettes, 1 Boeuf + 1 Volaille 2 x 180gr 17,90€
Sauces tartare et cocktail maison

L'Onglet de Boeuf aux échalotes confites 160gr 13,90€

Le Filet de Boeuf fagon Charolaise 250gr
Flambé au Cognac, mignonette de poivre

22,90€

Oupplisent 3

garniture

Céte de Cochon Ibérique rétie au thym 3,60€

Voutes wos

I\@ jo.lsz-a_; Ao saviraczin

Compléte Vs
Oeuf, jambon, champignons, fromage

Guarrigue
Chévre, miel, bacon, tomates confites

Fondue Savoyarde classique* au vin blanc
Tome, beaufort, comté, vin blanc, ail et muscade

Américaine
Boeul hudhé, épices, frumaye, veul

Fondue spéciale* au vin blanc @ 15,90€/pers
Tome, beaufort, comté, fromage du moment, ail et muscade

g Savoyarde
Reblochon, oignons, lardons, oeuf

Raclette* Savoyarde *sur récorvation”
Accompagnée de sa charcuterie et ses pommes de terre

Galloise
@ Cheddar, bacon, oeuf, moutarde

Assiette de cochonnailles pour 2 personnes 11,90€
Jambon de pays, jambon, saucisson a |'ail, rosette,
viande des grisons, bacon, salade et cornichons

Fromagére
® Reblochon, bleu, comté, montjura, tome

Jambon de pays, salade et cornichons 6,90€ P IR :
3 tranches J\!‘ . Pw ‘
Tartiflette au Reblochon* 14,90€ Gers 10,00€

Accompagnée de salade et jambon de pays Magret fumé, gésiers de dinde, oeuf, fromage

Norvégienne 11,00€
Creme ciboulette, saumon fumé ___

[
Saint-Jacques «‘,*,. 13,80€
Saint-Jacques, créme, persil, courgettes,
champignons, julienne de légumes

Brézanne au Brézain (Fromage fumé au bois de Hétre)
Accompagnée de salade et jambon de pays

o

*Tous nos fromages savoyards sont au lait cru
Raclette, Fondues Savoyarde et Spéciale : fromage a volonté

Montbéliard
Saucisse de Montbéliard, fromage,
pommes de terre, oignons

Supplément garnitures au choix™ :
Boeuf haché, jJambon, champignons, fromages,
de terre, oeuf, bacon, tomate, gésiers, magret
n

mé, saumon fumé, saucisse de Montbéliard

K1 © Restaurant Le Méga Compiégne  Tarifs au 1/03/14
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Banana Split 6,70€
Glaces Chocolat noir, Fraise, Vanille, Banane, Chocolat chaud, B8 - Cofé arabica de Colombie B G =
Ky Chocolat noir 4 70% 75 :(L‘:)— n
nowr B il = g
LB de cacao d'Equateur SRICOWL ALLERAR A2
Café ou Chocolat Liégeois 6,20€ Fead 2
Glaces Café (3 boules) ou Chocolat (3 boules), Sirop de café, B - Fraise W - Frambolse
Chocolat chaud, Chantilly = - mg éclats 8 - Fruitdela passion
Dame Blanche 6,20€ w *+ Pstache &« Mandatine
Glace Vanille (3 boules), Chocolat chaud, Chantilly B . A A g - Polmmxinoressn
= Aurhum das Antitles de poire Williams
Chamonix 6,50€ . )
Glaces Rhum-Raisins, Vanille, Café, Sauce Cararnel, Chantilly coieizibrbinitniscitind i< omme
Péche Melba 6,60€ . )
Glace Vanille (3 boules), Péche, Coulis de fruits rouges, Chantilly aLson &
ace Vanille ules), Péche, Tuits rouges, ! . LE A,
2 5 o
Rubis _ . 6,50€ lle Flottante 5,20€
Sorbets Framboise, Cassis, Fraise, Coulis de fruits rouges, Créme anglaise, Oeufs a la neige et Caramel ™~
Chantitly
Mousse Chocolat 4,90€
Melba de Banane 6,70€ Coeur moelleux Chocolat
I | h y 4
g hc:)cce;’?tsct::lz nc;ﬁ’:f/ Chocolat (2 boules), Banane, Nougat Glacé 5,60¢ @
4 Au Grand Marnier* i)
Poire Belle-Hélene ® Moelleux au Chocolat 5,90€
Glace Vanille {3 boules), Poire, Chocolat chaud, Chantilly Glace Vanille
~ Créme Renversée 4,50€ =
3 AuCaramel -
Créme Brilée 5,40€
A la Cassonade
. 4 Profiteroles 6,90€
I\( S8 Choux “maison’; glace Vanille, Chocolat chaud, Chantilly
- ¢ Salade de Fruits frais 4,50€ X
Coupe Impériale Fromage Blanc 4,50€
2 boules Mandarine, 2cl de Mandarine Impériale* Méga Beignet chaud 6,50€
Glace Vanille et Chocolat chaud :
Coupe Banquise 6,80€
2 boules Menthe-Chocolat, 2cl Get 27* Crumble aux Pommes et Calvados 5,60€

Crépe au Sucre et zeste de Citron 3,20€

Crépe au Nutella - _/ 4,60€

Crépe, glace Vanille et Chocolat chaud

Coupe Colonel
2 boules Citron vert, 2cl Vodka®

Coupe Irlandaise
2 boules Café, 2cl Bailey's*

Crépe au Salidou 4,60€
Caramel au Beurre demi-sel

Coupe Général 6,80€

2 boules Poire, Zcl Poire Williams* Crépe Normande

Pommies confites au Calvados et Fromage blanc

Coupe Jéroboam
2 boules Fruit de la passion, 2cl de Champagne*

vestos

T ——————

Café Gourmand
3 douceurs, café (ou thé avec supplément 0,80€)

Méga Gourmand
5 douceurs, café ou thé



